Face a une crise historique, les vins doux

‘se mettent au régime blanc sec

FRAMNCE Du Sauternais 4 'Alsace, les
domaines privilégient fraicheur et miné-
ralité pour répondre aux attentes d'un
marché en mutation. Mais les traditions
ne se brisent pas du jour au lendemain

ANTONIO RODRIGUEZ CASTINEIRA, CHABLIS

Lesvignerons francais passent au blanc
sec, Face d une consommation mondiale
en berne, qui a plonge Pan dernier a son
niveau le plus bas depuis 1957, les vigne-
rons font preuve d'imagination. Surtout
les producteurs de vins doux et de rouges
charpentés qui ne sont plus tendance.
Du sauternes au gewurziraminer, en pas-
sant par Banyuls et méme Saint-Emilion,
ils rompent avee la tradition pour pro-
duire des blanes sees et pleins de frai-
cheur. Tour de France de ces nouveaux
blancs inattendus.

Il ful un temps, pas si lointain, ol les
liguoreux régnaient en maitres absolus
sur le Sauternais. Le sémillon mirissait
al'amtomne dans lattente du botrytis et
de sa pourriture noble. Cette hégémo-
nie est aujourd hui contestée par des
vinssees, comme lexplique Jérdme Moi-
try, directeur général depuis ao22 du
prestigieux Chiteau Climens. Un
domaine emblématigue situé a guelques
kilométres du prestigieux Chateau
d Ygquem. En gquelgues mots, il resume
la tendance actuelle: «La elientéle boit
moins de vin liguoreux gqu'avant et,
quand elle en prend. elle veut gu'il soit
de grande gualité.=

Trouver Véquilibre

Voila pour le eonstat. EL voiel comment
le chitean s'est adapté: la production de
vin liguoreux qui fait sa renommeée
depuis son clazsement parmi les grands
crus classés de 1855 se concentre désor-
mais sur seulement 15 hectares. [1s ne
représentent plus gu'un guart de la pro-
duction du chiteau. La tendance s'est
inversée au profit des blancs secs. Elle
est fruetueuse pour Climens. A un
moment ol tant dautres domaines du
Bordelais arrachent des vignes, le chi-
teau a acquis 46 hectares supplémen-
taires pour porter a 61 la production de
sémillon see, «Cela nous permet de faire
vivre notre histoire et notre vin
liguoreux sur des volumes qui sont rai-
sonnables parrapport 4 la demande du
marché et de répondre 4 la demande des
marchés sur le blane sece, commente le
directeur géncral.

Ce choix, le terroir le facilite, Celui de
Climens est caleaire et regorge de fos-
siles. llapporte ainsi une minéralité rare
dans le Bordelais, mais aussi de la ten-
gion et de la fraicheur. Des qualités
recherchées par le consommateur. «On
a une chance extraordinaire davoir ce
terroir ol l'on peut faire de trés bons vins
sees a partir du sémillone, commente
JérGme Moitry.

Vendange manuelle de raisins servant a produire du Cadillac, wn vin blane lguerews. GABARNAL, 28 MAL2

Autre avantage de ce terroir: le chateau
mapas besoin dazsembler son sémillon
a du sauvignon blane pour lui apporter
de la tension comme dans d'autres appel-
lations de Bordeaux. Face i la erise du vin
rouge et des liguoreux, =il y a une voie
d'evolution pour le sauternais a condi-
tion de trouver léquilibre entre la pro-
duetion de grands vins liguoreux et de
grands vins secss, assure Jerdme Moitry.

Vous avez dit «gewurz»?

A lautre extréemite du pays. en Alsace,
un cépage renommeé fait aussiles délices
des amateurs de [oie gras a Noél: le
gewurziraminer. Depuis quelques
années, ce cépage marque le pas. Et pour
faire face & ce recul, le domaine familial
Stirn s'est mis au go(t du jour. I a lancé
ga cuvie «Temps danses, la bien nom-
mee. Un gewurztraminer see dont les
clients se sont arraché le premier millé-
sinme 2024,

Du sgewurz= sec? Oui, vous avez bien
lu. Un effet de surprise recherche par la
vigneronne Odile Stirn. Sur 'étiguette
de cette bouteille typiguement alsa-
cienne, le cépage nest pas mentionneé.
«Lors d'une degustation, si vous pensez
aveir un vin suerd et gue vous avez un
vin sec, vous étes décu et vous ne lap-
préciez pas.»

En Alsace comme ailleurs, les tradi-
tions ne se brizent pas du jour au lende-

main. Odile Stirn a d’abord dd convainere
son mari. «Je le voulais absolument ce
gewurz sec = Comme pour le sémillon, il
el indispensable de vendanger trés 1
pour éviter la sucrosité. Le vin sec
conserve les ardmes caractéristiques du
eépage, aver 205 notes de roze ou de fruits
exotigues. Au point de pouvoir étre servi
avee de la viande blanche ou du poisson
froid, comme du saumon.

Comme la plupart des vignerons, le
domaine SUirn ne renonce pas a sa cuvée
traditionnelle pour autant. «On produira
toujours des gewurs sucrés, parce gue
est notre identité alsaciennes, assure
la vigneronne. Il n'empéche que la
«temps danses gagne du terrain et le mil-
lézime 2025 occupe d'ores et déja une
place plus importante au domaine.

Un complément a Banyuls

La erise des vins doux frappe aussi
Banyuls. Cette appellation baignée par la
Méditerranée. au pied des Pyrénées.
accompagne a merveille les desserts au
choeolat, Les vignerons v attendent avec
incertitude le g juillet et une audience
erwciale du Tribunal de commerce pour
Favenir de la coopérative GICE. Plombée
par une dette de 20 millions d'euros, elle
pourrait étre mise en faillite, L'enjeu est
de taille. GIBC regroupe 350 coopéra-
tewurs, soit prés de la moitié des vignerons
de Fappellation Banyuls et Collioure.
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Age dune cingquantaine d'annees, Hervé
Levano est l'exception qui confirme la
régle, Malgré [a crise, il ne prévoil pasde
riwolution pour son domaine de la Casa
Blanca. «5i les gens ne veulent plus boire.
ceé n'est pas mol qui vais chercher des
trues pour les faive consommers, affirme-

t-il, eonvaineu que la tendance aux vins
doux reviendra it ou tard. [l en veut pour
preuve gue lappellation a déjd surmonté
une erise similaire dans les années 1960,
lorsque les vignerons ont lancé lappella-
tion Collioure pour proposer des vins
I:'D!.IHL':H S8CH.

«0On a une chance
extraordinaire d'avoir
ce terroir ou l'on peut
faire de tres bons vins
secs a partir

du semillon»

JEROME MOITRY, DIRECTELR GEMERAL
DU CHATEAU CLIMENS

Et puis, Hervé Levano fail aussi
conflance 4 l'avenir. Les banyuls hors
dage qu'il met avjourdhui en bouteille
se boiront dans dix. vingt ou cinguante

ang. Certaing amateurs déhoucheront
peut-étre I'un de ses flacons au siéele pro-
chain et rendront hommage i ce vigne-
ron gui est resté fidéle i la tradition.
«C'est dommage de ne plus faire de
banyuls, au prétexte que ¢a ne se vend
pas. Le grenache, o'est un edpage super,
guei fait de super vins doux et de trés bons
vieillizsements.» Et ¢e vigneron bio
d'ajouteravec ironie: = Pour le vin, je suis
un vieux conservateur.s

Hervé Levano ne s'est autorisé qu'une
seule entorse i son réglement. Comme
Banwvuls se trouve sur une spectaculaire
route touristique guilonge la Méditerra-
neée, zon domaine attire des clients de
passage qui souhaitent souvent complé-
ter leurachat par des blanes sees. Niune,
ni deus: le vigneron gest mis 4 produire
un «blane de noir- & partiv du grenache.
Maiz l'intention d' Herve Levano mest pas
de remplacer progressivement ses vins
doux. Son blanc see, plein de fraicheur,
a vocation a n'étre guun complément.

Du chardonnay a Bordeaux

Autre exemple de cette recherche de
blanes sees: |'extension du chardonnay,
le eépage qui fait la réputation de la Bour-
gogne et gui a le vent en poupe. Pas éton-
nant gue des pieds de gamay soient arra-
chées dans le Beaujolais pour y planter
du chardonnay. Il est beaucoup plus sur-
prenant gue lia L']1:11'1.1u::|:'tna:5.I g'ineruste...
a Saint-Emilion.

C'est le pari du Chateau Clarisse. situé
a Puiszeguin-Saint-Emilion. En des
temps pas si lointains, son directeur
pénéral Didier Le Calvez aurait probable-
ment été traité d hérétique par ses
confréres. Mais la chute de la consom-
mation des rouges traditionnels I'aineité
4 explorer d'autres ehemins. Un choix
certes surprenant, mais qui trouve lui
aussl son explication dans le terroir du
chateau. Un plateau argilo-caleaire pro-
pice aux vins blanes secs. «Notre plateau
caleaire est 4 fleur de sol et apporte de la
minéralité au vin. On essaie d'avoir notre
propre identité en laissant parler le ter
roirs, expligue-t-il,

Le but pour le Chiteau Clarisse, c'est de
se différencier: «Vousavez Tooovignobles
& Bordeauw. si tout e monde fait la course
aprés les mémes choses.., [] est impos-
sible de déloger les grands domaines.s

Un pari osé, mais réussi. Le chiteau a
I'imention de renforcer sa production de
vins blanes qui représentent aujourd hui
25% de la production avec 4.5 hectares
BUI L6, « A LETme, 60 passerd i 40%s, pro-
met Didier Le Calvez, dont les bouteilles
affichent sans complexe le nom d'un
cépage élranger au Bordelais. Car comme
lez autresz domaines interviewés dans ce
reportage. le Chiteau Clarisse commer-
cialise ses vins secs sous Pappellation
générigue «vin de Frances. Un label qui
permet de sortir du cahier des charges
de leurs appellations respectives. m
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